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Preise für 1 Person  Menübestellung ab:

25 Personen 5 % Rabatt / ab 50 Personen 7 % Rabatt / ab 100 Personen 10 % Rabatt

Alle in unserer Preisliste aufgeführten Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Selbstverständlich berate ich Sie auch gerne bei der Zusammenstellung von Büffets und Menüs  nach  Ihren Wünschen und Preisvorstellungen.

Tagesmenu Vorschlag 01   € 9,50

Marinierter Schweinenacken mit Röstzwiebeln

Krautsalat, Bohnensalat, Kartoffelgratin

Tagesmenu Vorschlag 02   € 9,50

Marinierter Schweinenacken mit Röstzwiebeln

Dicke Bohnen an Specksoße, gebratene Kartoffelscheiben mit Speck und Zwiebeln

Tagesmenu Vorschlag 03   € 10,50

Grillschinken an Bratenjus

Speckbohnen und Kartoffelgratin 

Vorschlag 1   € 11,80

Grillschinken mit Bratenjus, Hähnchenbrust Hawaii an Curryfrüchtesoße

Kartoffelgratin, Spätzle, Bohnensalat, Krautsalat

Vorschlag 2   € 13,50
Marinierter Schweinenacken mit Röstzwiebeln
Geschnetzelte Hähnchenbrust an frischen Champignons a la`Creme
Blumenkohl , Speckbohnen, Erbsen, Möhren, Spargelbeilage, Sc. Hollandaise 

Pariser Kartoffeln mit Speck gebraten, Spätzle

Vorschlag 3   € 15,50

Geräucherter Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich

Hubertusbraten mit Kräuterchampignons

Schweinefilet - Medaillons mit Speck umwickelt an leichter Pfeffersoße

Blumenkohl, Speckbohnen, Erbsen Möhren, Spargelbeilage Sc. Hollandaise

Pariser Kartoffeln mit Speck gebraten, Spätzle

Vorschlag 4   € 17,50

Geräucherter Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich

Hubertusbraten mit Kräuterchampignons

Schweinefilet - Medaillons mit Speck umwickelt an leichter Pfeffersoße

Blumenkohl, Speckbohnen, Erbsen Möhren, Spargelbeilage, Sc. Hollandaise

Pariser Kartoffeln mit Speck, Spätzle

Mousse au Chocolat, Mascarponecreme mit geeisten Himbeeren

Vorschlag 5   € 16,50

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“,

Schweinebraten an leichtere Pfeffersoße

Bandnudeln mit Salm an Kräutersoße

Blumenkohl, Speckbohnen, Erbsen, Möhren, Spargelbeilage, Sc. Hollandaise

Gebratene Speckkartoffeln, Spätzle

Vorschlag 6    Brunch € 16,50

Geräucherter Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich

Schinkenröllchen mit Spargel gefüllt, roher Schinken auf Melonenschiffchen

Gemischter Salat „Nicoise“ mit Thunfisch, Bauernsalat mit Schafskäse

Geschnetzeltes „Züricher Art“ an frischen Champignons dazu Reis und Gemüsevariation

Vorschlag 7   € 15,50

Rinderschmorbraten zart an eigener Bratensoße

Schweinefilet - Medaillons an leichter Pfeffersoße 

Blumenkohl, Speckbohnen, Erbsen, Möhren, Spargelbeilage, Sc. Hollandaise

Pariser Kartoffeln mit Speck gebraten, Kroketten

Vorschlag  8     

Mediteran-Italienisches Büffet € 15,50

Piccata alla Milanese (Schweineschnitzel in Käse -Ei- Hülle gebraten)

Hähnchenmedaillons mit Tomate und Mozzarrella, Tomatensoße

Grüne Nudeln, Rosmarienkartoffeln, Broccoli mit Sc. Hollandaise und Käse überbacken

Gemischter Salat der Saisonbeilage mit Mozzarella
Vorschlag  9   € 22,50

Geräucherter Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich, Krabbencocktail

Schweinefilet mit Speck umwickelt an leichter Pfeffersoße 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“

Lachsfilet an Weißweinsoße

Blumenkohl, Speckbohnen, Erbsen, Möhren, Spargelspitzen, Sc. Hollandaise

Speckkartoffeln, Rosmarienkartoffeln, Reis, 

Gemischter Salatbeilage der Saison mit Frenchdressing

Amaretti- Eierlikörcreme, Mascarponecreme mit geeisten Himbeeren

Vorschlag zum Menu € 21,50

Großer Salatteller mit Frenchdressing

	Warme Fleischspezialitäten
	Aus dem Suppentopf


	Hähnchenbrust an Currysoße
	Preise für 1 Liter ab 10 Liter
	

	Zürcher Geschnetzeltes
	
	

	Prager Schinken
	Erbseneintopf  mit Wursteinlage    
	€  6,50

	Zwiebelbraten
	Gulaschsuppe (Schweinefleisch)         
	€  6,50 

	Gefüllter Braten mit Mett
	Gulaschsuppe (Rindfleisch)
	€  7,50

	Hawaiibraten
	Kartoffelsuppe mit Wursteinlage
	€  6,50

	Feurige Pfanne
	Spargelcremesuppe
	€  6,50

	Jägerpfanne
	Hühnenersuppe mit Einlage
	€  6,50 

	Rindergeschnetzeltes
	Broccolicremesuppe
	€  6,50

	Putenmedaillons mit Tomate und Mozzarrella
	Lauchcremesuppe
	€  6,50

	Putenschnitzel an Currysoße
	Gyrossuppe
	€  6,50

	Putenschnitzel an Sahnesoße
	Auf Wunsch bereiten wir auch alle anderen Suppen zu

	Schweinelendchen an Pfeffersoße
	

	Kasseler Sauerkraut Kartoffelpüree
	Portion ab 10 Personen
	

	Sauerbraten Rotkohl Klöße
	
	

	Schweinegulasch Gemischter Salat Nudeln
	Spaghetti „Carbonara“
	€  6,50

	Ungarisches Gulasch mit Nudeln
	Lasagne
	€  6,50

	
	Chili con carne
	€  6,50

	
	Spaghetti „Bolognaise“
	€  6,50

	
	

	Salate aus eigener Herstellung                                       

für Büffets zur Auswahl                                                  
	Dessert   Preise 1 kg
Desserts werden nach eigenen Rezepturen hergestellt

	Waldorf-, Geflügel-, Teufels-, Reis-,Broccoli-,
	Amaretti- Eierlikörcreme
	€  14,50

	Kartoffel-, Kraut-, Mexiko-, Eier-, Nudel-, 
	Tiramisù
	€  15,50

	Krabben-, Wurstsalat-, Thunfisch-, Hering 
	Mousse au Chocolat
	€  15,50

	Auf Wunsch bereiten wir auch alle anderen Salate zu
	Mascarponecreme mit geeisten Himbeeren
	€  14,50

	Großer Salatteller
	€ 21,50
	Früchtequarkspeise
	€    9,50               

	Salat „Nicoise“
	€ 28,50
	Vanillecreme Kirschen
	€  14,00

	Gemischter Salat mit Frenchdressing
	
	Herrencreme mit Rum
	€  13,00 

	Thunfisch, Ei, Zwiebeln
	
	Amaretti Torte Stück
	€  30,00

	Bauernsalat
	
	Bayrische Creme
	€  14,50

	Gemischter Salat mit Frenchdressing
	€ 28,50
	Warner Apfelstrudel pro Person
	€    4,00

	mit Schafskäse, Oliven, Zwiebeln
	
	Vanillesoße
	


Inhaltsstoffe
wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe einzelner Lebensmittel wichtig sind für Allergiker.
Konservierungsstoffe- Antioxidationsmittel- Geschmacksverstärker- Phosphat- Betakarotin- mit Milcheiweiß- mit Geflügelfleisch- fein zerkleinert- Süßungsmittel- Formfleischvorderschinken- Geschwefelt- mit Farbstoff- Koffeinhaltig- Gewachst- Chininhaltig- Sorbinsäure

Wir sind Ihr kompetenter Partner für Feierlichkeiten und Veranstaltungen jeder Größe.

Alles aus einer Hand: Menuservice, Ausschank, Getränke, Zelte, Partyzubehör, Zeltbewirtung.

	Frühstücks- Büffet
	€ 8,50
	
	Backwaren
	

	
	
	
	Partybrötchen    pro Stück
	€    0,40 

	Frische Brötchen, Roggenbrot, Butter
	
	
	Partyrad             pro Stück
	 €  13,50

	Gekochter Hinterschinken, roher Schinken,
	
	
	Pariser Brot       pro Stück
	€    2,50 

	Salami, Holländer Käseaufschnitt
	
	
	
	

	Garniert mit Tomate und Salatgurke
	
	
	Gemischte Partybrötchen
	€    1,50 

	
	
	
	oder Baguettebrot mit
	

	Feinschmecker Büffet (kalt) 
	€ 21,50
	
	Kräuterbutter    pro Person
	

	Geräucherter Lachs
	
	
	
	

	Geräucherte Forelle mit Sahnemeerrettich
	
	
	Käse
	

	Schinken auf Melonenschiffchen
	
	
	
	

	Gebratene Hähnchenbrust mit Ananas Currycreme 
	
	
	Käseigel auf Ananas
	€  28,50 

	Schweinefilet Medaillons ausgarniert
	
	
	angerichtet 40 Käsespicker
	

	Roastbeef zart rosa, Spargelröllchen
	
	
	Garniert mit Traube u. Salzbrezel
	

	Waldorfsalat, Schichtsalat, Kartoffelsalat
	
	
	
	

	
	
	
	Käseplatte   20 Personen
	€  45,00

	Ganzer Salm ausgarniert            
	€ 105,00
	
	Käseplatte   50 Personen      
	€  90,00

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Partyschnitzel
	€  2,50
	
	Bunte Aufschnittplatte 1 kg
	€ 58,50

	Schweinemedaillon ausgarniert
	€  2,90
	
	mit gekochtem Schinken 
	

	Hähnchenbein
	€  2,50
	
	Schwarzwälder Schinken
	

	Partyfrikadelle
	€  1,50
	
	Roastbeef
	

	Schinkenröllchen mit Waldorfsalat gefüllt
	€  2,45                                                                            
	
	Schweinebraten
	

	Schinkenröllchen mit Spargel gefüllt
	€  2,15
	
	Salami
	

	
	
	
	Remouladensoße
	

	
	
	
	ab 2,5 kg
	

	Canapés 1 Stück verschiedene Größen
	€  1,50
	
	
	

	Kleine, ausgestochene Weißbrotscheibchen werden hauptsächlich zu einem "Stehempfang" oder als Vorspeise serviert. 

Belegt mit

Geräucherter Lachs, Geräucherte Forelle,

Putenbrust, Gekochter Hinterschinken,

Französischer Weichkäse, Käsecreme,

Schweinebraten, Kasseler,

Gekochter Hinterschinken,

Frischwurst Aufschnitt.

½ Brötchen 


	
	
	Grill- Saison     

Nackenkotelette

Bauchfleisch

Grillbratwurst

Leberkäse

Frischer Kartoffelsalat

Frischer Krautsalat

Bauernsalat mit Schafskäse

Salat „Nicoise“ mit Thunfisch

Zaziki

Kräuterbutter


	€ 12,80


	Bitburger Pils
	15 Ltr. Fass
	   €    36,75  
	-
	

	Bitburger Pils
	20 Ltr. Fass
	€    49,00  
	-
	

	Bitburger Pils
	30 Ltr. Fass
	€    73,50  
	-
	

	
	
	
	
	

	Bolten Ur Alt
	30 Ltr. Fass
	€    73,50  
	-
	

	Bolten Ur Alt
	10 Ltr. Fass
	€    25,50  
	-
	

	Coca Cola / Fanta
	1 Ltr.
	€      1,55  
	-
	

	Mineralwasser
	0,7 Ltr.
	            €     1,15 
	-
	

	
	
	
	
	

	Leihartikel 
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Zapfanlage mit Kühlung
	
	€  25,00  
	-
	

	Bitburger Spültheke
	
	€  25,00  
	-
	

	Büffettische
	
	€  10,00
	-
	

	Stehtische
	1
	€  10,00 
	-
	

	Kohlensäure
	1 Ltr.
	€    4,50  
	Nach Verbrauch
	


	Artikel
	Mietpreis
	spülen
	Verlust
	Anzahl
	Zurück
	Gesamtpreis

	
	
	
	
	
	
	

	Menüteller
	0,10 €
	0,10 €
	3,00 €
	
	
	

	Menügabel
	0,10 €
	0,10 €
	2,00 €
	
	
	

	Menümesser
	0,10 €
	0,10 €
	2,00 €
	
	
	

	Suppenteller
	0,10 €
	0,10 €
	3,00 €
	
	
	

	Suppenlöffel
	0,10 €
	0,10 €
	2,00 €
	
	
	

	Dessertteller
	0,10 €
	0,10 €
	2,00 €
	
	
	

	Dessertlöffel
	0,10 €
	0,10 €
	2,00 €
	
	
	

	Büffetbehälter spülen


	
	
	
	
	
	

	Vorlegeteile
	
	
	
	
	
	

	Fleischgabel
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
	
	
	

	Große Löffel
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
	
	
	

	Salatzange
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
	
	
	

	Vorlegebesteck
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
	
	
	

	Gabel
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
	
	
	

	Soßenlöffel
	0,50 €
	0,15 €
	9,50 €
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	Telefon:    0 21 65  /  24 43
	Internet:
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